
PISCO BAR
T o u s  l e s  j o u r s  à  p a r t i r  d e  1 7 h

Bieres 3 3 C L

C H I M B O T E  -  6
n o t r e  b i è r e  a u x  a g r u m e s

P R E S S I O N  -  7
g o l d e n  5 0 c l

V E D E T T  -  8
e x t r a  w h i t e ,  b l a n c h e  p r e s s i o n  5 0 c l

C U S Q U E Ñ A  -  7
g o l d e n ,  n e g r a  o u  t r i g o

C R I S TA L  -  7
P e r u v i a n  p a l e  l a g e r

C O R O N A  -  7
M e x i c a n  l a g e r

Maceration de Piscos

M I E L
F R U I T  D E  L A  PA S S I O N

S p i r i t u e u x  à  b a s e  d e  r a i s i n s  a r o m a t i q u e s  e t  n o n  a r o m a t i q u e s  q u i  f a i t 
p a r t i e  d e  l a  c u l t u r e  P é r u v i e n n e.  N o s  m a c é r a t i o n s  s o n t  f a i t e s  m a i s o n  a v e c 

d e s  f r u i t s  d é s h y d r a t é s ,  h e r b e s  f r a i c h e s   e t  P i s c o  C a r a v e d o ,  q u i  e s t 
p r o d u i t  d a n s  l e  d é p a r t e m e n t  d e  I c a  Va l l e y.

A  g o û t e r  s e u l  o u  d a n s  u n  p i s c o  s o u r  o u  c h i l c a n o

O R A N G E
G I N G E M B R E

A N A N A S  B R Û L É E
T O N K A

D E G U S TA T I O N  3 C L
5

Pisco Cocktails 

15 C L    P I Ñ A  -  10
a n a n a s ,  t o n k a ,  d a r k  l a g e r,  c i t r o n

2 0 C L R O M E R O  -  11
p ê c h e ,  r o m a r i n ,  f e r n e t  b r a n c a ,  l i l l e t

2 0 C L K I Ó N  -  10
g i n g e m b r e ,  m a ï s  b l e u ,  m a r t i n i ,  o r a n g e

15 C L M I E L  -  11
p i s c o ,  f r u i t  d e  l a  p a s s i o n ,  b i t t e r

15 C L P I S C O  S O U R  -  9
b l a n c  d ’o e u f ,  c i t r o n ,  b i t t e r

2 0 C L  C H I L C A N O  -  8
g i n g e r  a l e ,  c i t r o n ,  b i t t e r

F R A I S E 
B A S I L I Q U E

C A F É
C A N N E L L E

M E L O N
C O R I A N D R E

P Ê C H E 
C E R I S E

C I T R O N
VA N I L L A

V E R V E I N E 
A B R I C O T

D E G U S TA T I O N  D E  T R O I S
12



Vins

M E N D E L  M A L B E C  -  11  / 4 9
M e n d o z a ,  A r g e n t i n a

L U N TA  T O R R O N T E S  -  8  / 3 5
M e n d o z a ,  A r g e n t i n a

C H A T E A U  D E  S A R R I N S  -  9  /  3 9
C o t e s  d e  P r o v e n c e,  F r a n c e

E R R A Z U R I Z  P I N O T  N O I R  -  11  / 4 9
« w i l d  f e r m e n t » ,  C h i l e

TA B E R N E R O  « B L A N C O  D E  B L A N C O S »  -  9  / 3 9
Va l l e  d e  I c a ,  P é r o u

E R R A Z U R I Z  C A R M E N E R E  -  9  / 3 9
A c o n c a g u a ,  C h i l e

TERR AZAS DE LOS ANDES CHARDONNAY - 11 / 49
M e n d o z a ,  A r g e n t i n a

V E U V E  C L I C Q U O T  P O N S A R D I N -  16  /  8 0
C a r t e  J a u n e  « b r u t »  N V

Champagne

Blanc

Rose

Rouge

2 0 C L PA L O B R E E Z E  -  6
c r a n b e r r y,  p a m p l e m o u s s e  p i n k  s o d a

2 0 C L C I T R O N A D E  I N K A  -  5
c i t r o n  j a u n e ,  m e n t h e

2 0 C L S O B E R  S U N R I S E  -  7
c a n n e l l e ,  f a l l e r n u m ,  j u s  c i t r o n  v e r t ,  f r u i t  d e  l a  p a s s i o n

Mocktails
le

s
 v

e
rr

e
s

 d
e

 v
in

 s
o

n
t 

d
e

 1
2

5
m

l



Ceviche Bar
C E V I C H E  C L A S S I C O  -  9

p o i s s o n  b l a n c ,  l e c h e  d e  t i g r e , 
p a t a t e  d o u c e,  c a n c h a ,  a j i s

T I R A D I T O  N I K K E I  -  14
t h o n ,  m a r i n a d e  s o j a  e t  j u s  d ’a g r u m e s ,

m o u s s e  d ’a v o c a t ,  h u i l e  d e  s é s a m e

A M A R I L L O  F U M É  -  13
p o i s s o n  b l a n c ,  l e c h e  d e  t i g r e  a j i  a m a r i l l o

c h i c h a r r o n  d e  c r e v e t t e s  g r i s

T I R A D I T O  I N K A  -  15
s e r i o l e ,  l e c h e  d e  t i g r e  d e  m a r a c u j a ,

h u i l e  f u m é,  o i g n o n s  f r i t s

C E V I C H E  E L  P U E R T O  -  12
c r e v e t t e s  c r u e s ,  c i t r o n  v e r t ,  m é l a n g e

d e  p o i v r o n s ,  p o m m e  v e r t e ,  a j i s

T I R A D I T O  M I X T O  -  13
p o i s s o n  b l a n c ,  p o u l p e ,  l e c h e  d e  t i g r e  v e r t

c h i p s  d e  p l a n t a i n

Abrebocas
C H I P S  D E  P L A N TA I N  E T  PA TA T E  D O U C E  -  6

a c c o m p a g n é e s  d e  s e s  3  s a u c e s  m a i s o n

M A Ï S  T H R E E  WA Y S  -  7
c a n c h a ,  m o u s s e  d ’a v o c a t ,  o i g n o n  e s c a b e c h e,  c i t r o n  v e r t

T o u s  l e s  j o u r s  à  p a r t i r  d e  1 9 h  e t  j u s q u ’ à  2 2 h 3 0



Spiritueux
Pisco 3 C L

Rhum 3 C L

Mezcal 3 C L

Gin 3 C L

Whiskies 3 C L Autres 3 C L

A C H O L A D O  -  5

D I P L O M A T I C O  -  10

U N I O N -  6

TA N Q U E R A Y  -  10

B U L L E I T  -  11 K E T E L  O N E  V O D K A  -  11

T O R O N T E L  M V  -  7

Z A C A PA -  12

L E Y E N D A  -  9

H E N D R I C K S  -  12

H A I G  C L U B  -  13 H E N N E S S Y  XO  -  2 0

Q U E B R A N TA  -  6

C L È M E N T  -  11

K O C H  -  7

TA N Q U E R A Y  T E N  -  14

J O H N N I E  WA L K E R  -  13 D O N  J U L I O  T E Q U I L A  -  12

Happy Hour 17 H  À  19 H Soft
C O C K TA I L S  -  8 3 3 C L  C O C A  C O C A  -  5

 1 2 5 M L  V I N S  M A I S O N  -  5 3 3 C L   J A R R I T O S  -  6

3 3 C L B I È R E  B O U T E I L L E  -  5 3 3 C L   E V I A N  -  B A D O I T-  5

P r i x  a f f i c h é s  T T C  -  s e r v i c e  i n c l u s
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